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ANEXO VI - CONTEÚDOS PROGRAMÁTICOS DAS PROVAS ESCRITAS OBJETIVAS DE MÚLTIPLA 

ESCOLHA 

 

PARA OS CARGOS DE NÍVEL ALFABETIZADO 

 

Língua Portuguesa 

 

1. Fonologia: encontros vocálicos, encontros consonantais, dígrafos, divisão silábica, prosódia, ortografia, 

acentuação. 2. Morfologia: estrutura e formação das palavras, classes de palavras. 3. Sintaxe: termos da 

oração, período composto, conceito e classificação das orações, concordância verbal e nominal, regência 

verbal e nominal, pontuação. 4. Semântica: significação das palavras no texto. 5. Interpretação de texto. 

 

Matemática 

 

1. Conjunto dos números naturais: adição, subtração, multiplicação e divisão. 2. Propriedades, comparação. 

3. Expressões numéricas. 4. Teoria dos números: pares, ímpares, múltiplos, divisores, primos, compostos, 

fatoração, divisibilidade. 

 

Conhecimentos Gerais (Cultura Geral e Cidadania) 

 

1. Tópicos atuais, relevantes e amplamente divulgados, em áreas diversificadas, tais como: política, 

economia, sociedade, educação, tecnologia, energia, relações internacionais, desenvolvimento sustentável, 

segurança e ecologia, e suas vinculações históricas. 2. Fundamentos históricos, geográficos, econômicos, 

políticos e atuais do Mundo, do Brasil, de Santa Catarina e do município de Witmarsum. 

 

 

PARA OS CARGOS DE NÍVEL MÉDIO 

 

Língua Portuguesa 

 

1. Compreensão e interpretação de textos. 2. Tipologia textual. 3. Ortografia oficial. 4. Acentuação gráfica. 

5. Emprego da Estrutura, formação e classes de palavras. 6. Emprego do sinal indicativo de crase. 7. 

Sintaxe da oração e do período. 8. Pontuação. 9. Concordância nominal e verbal. 10. Regência verbal e 

nominal. 11. Significação literal e contextual de vocábulos. 12. Análise sintática: sujeito, termos ligados ao 

nome e termos ligados ao verbo. 13. Redação oficial: formas de tratamento, tipos de discursos e 

correspondência oficial. 
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Matemática 

 

1. Números: naturais, inteiros, racionais e reais. 2. Adição, subtração, multiplicação, divisão, potenciação e 

radiciação. 3. Divisibilidade: Mínimo Múltiplo Comum e Máximo Divisor Comum. 4. Números fracionários e 

números decimais, dízimas periódicas. 5. Média aritmética simples e ponderada. 6. Equações do 1º grau, 

sistema de equação de 1º grau, problemas do 1º grau; Equações e inequações de primeiro e segundo 

graus, logarítmicas, exponenciais e trigonométricas. 7. Razão e proporção; Regra de três simples e 

composta. 8. Porcentagem; Juros. 9. Probabilidade. 10. Equações do 2º grau. 11. Medidas de tempo, 

comprimento, massa, área e capacidade. 

 

Conhecimentos Gerais (Cultura Geral, Cidadania e Informática) 

 

1. Constituição Federal e suas emendas: dos Princípios Fundamentais, dos Direitos e Garantias 

Fundamentais, da Nacionalidade e dos Direitos Políticos. 2. Políticas públicas. 3. Tópicos atuais, relevantes 

e amplamente divulgados, em áreas diversificadas, tais como: política, economia, sociedade, educação, 

tecnologia, energia, relações internacionais, desenvolvimento sustentável, segurança e ecologia, e suas 

vinculações históricas. 4. Fundamentos históricos, geográficos, econômicos, políticos e atuais do Mundo, do 

Brasil, de Santa Catarina e do município de Witmarsum. 5. Noções de Informática: Sistema operacional 

Windows. Noções do ambiente Microsoft Office (Power Point, Word e Excel). Conceitos relacionados à 

Internet. 

 

 

PARA OS CARGOS DE NÍVEL SUPERIOR 

 

Língua Portuguesa 

 

1. Compreensão e interpretação de textos. 2. Tipologia textual. 3. Ortografia oficial. 4. Acentuação gráfica. 

5. Emprego da Estrutura, formação e classes de palavras. 6. Emprego do sinal indicativo de crase. 7. 

Sintaxe da oração e do período. 8. Pontuação. 9. Concordância nominal e verbal. 10. Regência verbal e 

nominal. 11. Significação literal e contextual de vocábulos. 12. Análise sintática: sujeito, termos ligados ao 

nome e termos ligados ao verbo. 13. Redação oficial: formas de tratamento, tipos de discursos e 

correspondência oficial. 

 

Matemática 

 

1. Números: naturais, inteiros, racionais e reais. 2. Adição, subtração, multiplicação, divisão, potenciação e 

radiciação. 3. Divisibilidade: Mínimo Múltiplo Comum e Máximo Divisor Comum. 4. Números fracionários e 

números decimais, dízimas periódicas. 5. Média aritmética simples e ponderada. 6. Equações do 1º grau, 

sistema de equação de 1º grau, problemas do 1º grau; Equações e inequações de primeiro e segundo 

graus, logarítmicas, exponenciais e trigonométricas. 7. Razão e proporção; Regra de três simples e 
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composta. 8. Porcentagem; Juros. 9. Probabilidade. 10. Equações do 2º grau. 11. Juros simples e 

compostos. 12. Moeda, câmbio, títulos e valores. 

 

Conhecimentos Gerais (Cultura Geral, Cidadania e Informática) 

 

1. Constituição Federal e suas emendas: dos Princípios Fundamentais, dos Direitos e Garantias 

Fundamentais, da Nacionalidade e dos Direitos Políticos. 2. Políticas públicas. 3. Tópicos atuais, relevantes 

e amplamente divulgados, em áreas diversificadas, tais como: política, economia, sociedade, educação, 

tecnologia, energia, relações internacionais, desenvolvimento sustentável, segurança e ecologia, e suas 

vinculações históricas. 4. Fundamentos históricos, geográficos, econômicos, políticos e atuais do Mundo, do 

Brasil, de Santa Catarina e do município de Witmarsum. 5. Noções de Informática: Sistema operacional 

Windows. Noções do ambiente Microsoft Office (Power Point, Word e Excel). Conceitos relacionados à 

Internet. 
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CONTEÚDOS PROGRAMÁTICOS DAS PROVAS ESCRITAS OBJETIVAS DE MÚLTIPLA ESCOLHA - 

CONHECIMENTOS ESPECÍFICOS (REFERENTE A CADA CARGO). 

 

AGENTE DE SERVIÇOS GERAIS 

 

1. Noções de alimentação, nutrição e grupos de alimentos e seu valor nutricional. 2. Conhecimentos sobre 

características e qualidade dos alimentos. 3. Conhecimentos sobre quantidades, porções e medidas 

caseiras. 4. Etapa da produção de refeições: recepção e armazenamento de gêneros alimentícios, pré-

preparo, preparo e distribuição. 5. Noções básicas de conservação, manutenção, cozimento, 

armazenamento e reposição dos alimentos. 6. Adequação da alimentação do escolar e do adolescente. 7. 

Controle de estoque e técnicas de armazenamento de gêneros alimentícios. 8. Manuseio e conservação de 

equipamentos e utensílios. 9. Higienização de alimentos: procedimentos para lavagem de frutas e legumes, 

abertura de embalagens e acondicionamento de alimentos prontos. 10. Noções básicas de conservação, 

manutenção, higiene e limpeza e conservação de móveis e instalações. 11. Noções básicas sobre a 

utilização, guarda e armazenagem de materiais, utensílios e equipamentos de limpeza. 12. Noções básicas 

sobre sequência correta das operações; uniformidade da limpeza; uso correto e manutenção de utensílios e 

equipamentos; dosagem dos produtos e ingredientes destinados a limpeza, conservação e manutenção do 

patrimônio. 13. Noções básicas de Relações Humanas no trabalho. 14. Noções básicas sobre higiene e 

segurança no trabalho. 15. Primeiros socorros. 16. Ética profissional. 

 

ENGENHEIRO CIVIL 

 

1. Materiais de construção civil: Componentes de alvenaria: tijolos cerâmicos e blocos vazados. Concreto 

armado: dosagem, amassamento, lançamento e cura. Argamassa para revestimento: chapisco, reboco e 

embôco. Aço para concreto armado: tipos de aço e classificação. Aglomerantes aéreos e hidráulicos: 

caracterização e procedimentos de ensaios físicos e mecânicos. Agregados: caracterização e 

procedimentos de ensaios físicos e mecânicos dos agregados graúdos e miúdos. Aditivos, 

impermeabilizantes e polímeros: classificação, caracterização, propriedades e emprego de aditivos na 

construção civil. Tipos e aplicações de impermeabilizantes e isolantes. Características e aplicações dos 

polímeros na construção civil; Vidros: classificação, características, propriedades e emprego na construção 

civil. Materiais cerâmicos: etapas de fabricação, tipos, especificação da cerâmica vermelha e cerâmica para 

revestimento. Madeiras e materiais metálicos: classificação, características, propriedades das madeiras e 

metais. Uso e preservação da madeira, tipos, constituição e emprego. 2. Tecnologia das construções: 

Estudos preliminares. Levantamento topográfico do terreno. Anteprojetos e projetos. Canteiro de obras. 

Alvenaria de vedação e alvenaria estruturais. Formas para concreto armado. Sistema de formas de 

madeira. Cobertura das edificações. Telhados cerâmicos: suporte e telhas. 3. Resistência dos materiais: 

Tensões, deformações, propriedades mecânicas dos materiais, torção, flexão, cisalhamento, linha elástica, 

flambagem, critérios de resistência. 4. Concreto armado: Materiais, normas, solicitações normais, flexão 

normal simples, cisalhamento, controle de fissuração, aderência, lajes maciças e nervuradas, punção, 

torção, deformações na flexão, pilares. 5. Teoria das estruturas: Morfologia as estruturas, carregamentos, 
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idealização. Estruturas isostáticas planas e espaciais. Estudo de cabos. Princípio dos Trabalhos Virtuais. 

Cálculo de deslocamentos em estruturas isostáticas: método da carga unitária. Análise de estruturas 

estaticamente indeterminadas: método das forças. Análise de estruturas cineticamente indeterminadas: 

método dos deslocamentos, processo de Cross. Método de energia: teoremas de Castigliano, teoremas de 

Crotti-Engesser, método de Rayleigh-Ritz. 6. Instalações Hidro Sanitárias: Projeto e dimensionamento de 

instalações prediais de água fria. Projeto e dimensionamento de instalações prediais de esgotos sanitários. 

Projeto e dimensionamento de instalações prediais de águas pluviais. Projeto e dimensionamento de 

instalações prediais de combate a incêndio. 7. Instalações elétricas: Projeto e dimensionamento de 

instalações elétricas prediais de baixa tensão. 8. Planejamento e controle de obras: Estudo de viabilidade 

do terreno: análise técnica e sintética. Orçamento: quantitativos, composições do custo unitário dos 

serviços, planilha orçamentária, bonificação e despesas indiretas. Cronogramas: físico e financeiro de 

execução, interdependência de serviços, cronograma de aquisição de insumos. Apropriações: 

dimensionamento de pessoal, medições, análise dos resultados das medições, faturas. Controle de 

qualidade: de materiais, de serviços e de desperdícios. 9. Saneamento: drenagem pluvial: estimativas e 

contribuições, galerias e canais. Limpeza pública: estimativa de contribuições, coleta de resíduos sólidos 

domiciliares, princípios de compostagem, aterros sanitários e controlados. 

 

MECÂNICO 

 

1. Noções básicas de mecânica de automóveis e máquinas pesadas. 2. Funcionamento dos principais 

componentes de um motor à combustão. 3. Montagem e desmontagem das principais peças que compõem 

um motor à combustão. 4. Parte elétrica de automóveis e caminhões. 5. Sistema de suspensão e frenagem 

de automóveis e caminhões. 6. Conhecimento em ferramentas mecânicas, hidráulica e de precisão. 7. 

Lubrificação. 8. Noções básicas de Relações Humanas no trabalho. 9. Noções básicas sobre higiene e 

segurança no trabalho. 10. Ética profissional. 

 

OPERÁRIO 

 

1. Noções básicas de manutenção, higiene, limpeza e conservação de móveis, instalações e terrenos. 2. 

Equipamentos, utensílios e ferramentas empregados na manutenção de edifícios, calçadas, pontes e ruas. 

3. Pintura de paredes, tetos, assoalhos, árvores, muros, ruas, pontes, palcos, palanques e móveis: técnicas, 

ferramentas e materiais. 4. Técnicas, ferramentas e materiais para cortar, armar, instalar, pregar, colar, 

encaixar, reformar peças ou conjuntos de madeira. 5. Instalações hidráulicas, sanitárias, elétricas e 

telefônicas. 6. Carga, transporte e descarga de materiais. 7. Noções básicas sobre a utilização, guarda e 

armazenagem de materiais, utensílios e equipamentos de limpeza. 8. Noções básicas sobre sequência 

correta das operações; uniformidade da limpeza; uso correto e manutenção de utensílios e equipamentos; 

dosagem dos produtos e ingredientes destinados a limpeza, conservação e manutenção do patrimônio. 9. 

Noções básicas de Relações Humanas no trabalho. 10. Noções básicas sobre higiene e segurança no 

trabalho. 11. Primeiros socorros. 12. Ética profissional. 
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PARA TODOS OS CARGOS DE PROFESSOR 

 

1. História da Educação. 2. Noções de Educação, Escola, Docente e Discente. 3. Conceito de Ensino e 

Aprendizagem. 4. Noções da Proposta Sócio Histórico (Vygotsky). 5. Noções de Planejamento de Ensino: 

Objetivos, Conteúdos, Estratégias, Recursos e Avaliação. 6. Tipos de Plano de Ensino. 7. Lei de Diretrizes e 

Bases da Educação Nacional - LDB: Artigos de nº: 1, 2, 3, 4, 5, 6, 13, 29, 30, 31, 32, 62 e 67. 8. Parâmetros 

Curriculares Nacionais (PCN´s): orientações didáticas, natureza, objetivos e conteúdos propostos. 9. 

Estatuto da Criança e do Adolescente - ECA: Artigos de nº 7, 8, 9, 10, 15, 16, 17, 18, 19, 25, 53, 54, 60 e 

69. 10. Constituição Federal, em seus Artigos: 205 a 214. 

 

PROFESSOR DE ARTES 

 

1. História e metodologia do ensino da arte. 2. Arte e a educação. 3. O ensino da arte no currículo: 

legislação e prática. 4. Arte e questões sociais da atualidade - temas transversais. 5. O conhecimento 

artístico como produção e fruição. 6. Arte, linguagem e comunicação. 7. Teoria e prática em arte na escola. 

8. Elementos básicos das linguagens artísticas. 9. Diversidade das formas de arte e concepções estéticas 

da cultura regional, nacional e internacional. 10. A arte na educação infantil e no ensino fundamental 

(conteúdo e forma). 11. Folclore catarinense e nacional. 12. Arte catarinense: música, teatro e plástica. 13. 

A importância do ver, fazer e pensar o processo artístico na educação escolar. 14. Arte e história. 

 

PROFESSOR DE EDUCAÇÃO FÍSICA 

 

1. Concepção de área – Cultura Corporal. 2. Objetivos da área. 3. História da Educação Física no Brasil – 

tendências pedagógicas. 4. Organização didático-pedagógica do conhecimento. 5. Avaliação em Educação 

Física – concepção e critérios. 6. Conteúdos – Eixos de Trabalho. 7. Jogos: Jogos de Interpretação; Jogos 

Tradicionais; Jogos Cooperativos; Jogos Pré-desportivos. 8. Esporte: Atletismo; Futebol; Futsal; Voleibol; 

Basquetebol; Handebol. 9. Ginástica: Ginástica Geral; Ginástica Olímpica ou Artística; Ginástica Rítmica 

Desportiva. 10. Recreação. 

 

PROFESSOR DE INFORMÁTICA 

 

O ensino de informática. Aplicação da informática. Noções de Informática: Hardware e Software. Sistema 

operacional Linux: Processador de Textos Word, Planilha Excel, Editor de Apresentações PowerPoint e 

Gerenciador de E-mail Outlook.). Ferramentas e aplicações de informática. Conceitos de Internet, Intranet e 

Correio Eletrônico. Armazenamento e Gerenciamento de arquivos eletrônicos. 

 

PROFESSOR DE LÍNGUA ESTRANGEIRA – ALEMÃO 

 

1. Tradução e interpretação de textos em língua alemã. 2. Produção de texto em língua alemã. 3. Coerência 

e coesão em textos. 4. Saudações, apresentações, interjeições e expressões; números ordinais e cardinais; 
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dias da semana, meses e estações do ano; família, profissões, comidas, bebidas, pesos e medidas, locais 

da cidade, boas maneiras; partes do corpo humano, vestuário, animais, horas, meios de transporte. 5. 

Literatura alemã: principais correntes literárias e autores: J. W. Goethe, Schüler, B.Brecht, H. Boel, G. 

Grass. 6. Morfossintaxe da língua alemã. 7. Linguística aplicada ao ensino da língua alemã. 8. Fonética e 

fonologia. 9. Conhecimentos sobre cultura alemã. 10. Uso da mídia no ensino da língua alemã. 

 

PROFESSOR DE MÚSICA 

 

1. Ensino de Música: Cifras; Tablaturas; Partituras; Instrumentos Musicais; Técnicas para transposição 

melódica e harmônica. 2. Músicas folclóricas, étnicas, populares e sua utilização em aula; música e cultura. 

3. Procedimentos pedagógicos, recursos, estratégias e metodologia. 4. Noções sobre o instrumento 

musical: Teclado. 

 

PROFESSOR EDUCAÇÃO INFANTIL / ENSINO FUNDAMENTAL – ANOS INICIAIS 

 

1. A criança e a educação infantil: história, concepções. 2. Teorias de aprendizagem e desenvolvimento 

infantil. 3. Planejamento na educação infantil: dinâmica e processos. 4. Eixos do trabalho pedagógico na 

educação infantil: o cuidar e o educar. 5. Componentes curriculares da educação infantil: o brincar, o 

movimento e o conhecimento de si e do outro. 6. Avaliação na educação infantil. 7. O cotidiano na creche: 

espaço, rotina, afetividade, alimentação, higiene, cuidados essenciais. 8. O professor de educação infantil. 

9. Família e instituição. 10. Projeto Político Pedagógico: princípios e finalidades. 11. Projetos de trabalho: 

concepção e perspectiva. 12. Diretrizes Curriculares e de qualidade para Educação Infantil. 13. 

Interdisciplinaridade. 14. Teorias de aprendizagem e desenvolvimento infantil. 15. Planejamento docente: 

dinâmica e processos. 16. Currículo e didática: histórico, teorias e tendências atuais. 17. Projeto Político 

Pedagógico: princípios e finalidades. 18. Tendências e concepções pedagógicas da educação brasileira. 19. 

Alfabetização e letramento: características e pressupostos. 20. Projetos de trabalho: concepção e 

perspectiva. 21. O professor de ensino fundamental. 

 

VETERINÁRIO 

 

1. Fundamentos teóricos do bem-estar animal. 2. Diretrizes gerais para a Erradicação e a Prevenção da 

Febre Aftosa. 3. Raiva: principais características do vírus da raiva, patogenia, epidemiologia, sintomatologia 

em humanos, cães, gatos e bovinos, medidas básicas de biossegurança, colheita e envio das amostras 

para diagnóstico laboratorial. 4. Produtos veterinários: medidas e orientações para o uso responsável. 5. 

Vigilância ambiental e saúde: epidemiologia ambiental, avaliação e gerenciamento de risco, indicadores de 

saúde e ambiente, sistemas de informação de vigilância ambiental em saúde, conceitos em vigilância 

ambiental em saúde. 6. Controle de roedores: biologia e comportamento de roedores sinantrópicos, 

problemas causados por roedores à população e à economia, manejo integrado de roedores urbanos, 

medidas de segurança no uso de raticidas, a toxicidade dos raticidas e medidas preventivas para o controle 

de roedores. 7. Biossegurança em ambientes veterinários. 8. Lei nº 14.675, de 13 de abril de 2009, que 
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institui o Código Estadual do Meio Ambiente e estabelece outras providências. 8. Boas práticas no 

abastecimento de água: procedimentos para a minimização de riscos à saúde. 9. Leishmaniose: tipos, 

transmissão, sintomas e prevenção. 

 

VIGILANTE 

 

1. Vigilância nas dependências da repartição. 2. Atendimento ao público: recepção. 3. Serviços de telefonia: 

recebimento e emissão de ligações. 4. Redação e interpretação de avisos e comunicados. 5. Conhecimento 

dos termos e expressões relacionados à atividade. 6. Conhecimento de equipamentos de comunicação 

utilizados na atividade. 7. Prevenção e combate a incêndio. 8. Segurança de Instalações. 9. Zelo e guarda 

do patrimônio público. 10. Noções básicas de Relações Humanas no trabalho. 11. Noções básicas sobre 

higiene e segurança no trabalho. 12. Primeiros socorros. 13. Ética profissional. 


